REGISTRO DE MEMORIAIS DESCRITIVOS DE PROCESSOS DE FABRICAÇÃO, DE COMPOSIÇÃO

E DE ROTULAGEM DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL                                     

	SR.  SECRETÁRIO
A FIRMA ABAIXO QUALIFICADA, ATRAVÉS DO SEU REPRESENTANTE LEGAL E DO SEU RESPONSÁVEL TÉCNICO, REQUER SEJA PROVIDENCIADO NA SECRETARIA DE AGRICULTURA DE GALVÃO/ SERVIÇO DE INSPEÇÃO MUNICIPAL, O ATENDIMENTO DA SOLICITAÇÃO  ESPECIFICADA NESTE  DOCUMENTO, COMPROMETENDO-SE A CUMPRIR A LEGISLAÇÃO EM VIGOR QUE TRATA  DO ASSUNTO, ATESTANDO A VERACIDADE DE TODAS AS INFORMAÇÕES PRESTADAS E A COMPATIBILIDADE ENTRE AS INSTALAÇÕES E EQUIPAMENTOS DO SEU ESTABELECIMENTO INDUSTRIAL ABAIXO DISCRIMINADO E A PROPOSTA AQUI APRESENTADA.


IDENTIFICAÇÃO DO ESTABELECIMENTO 

	S.I.M  DO ESTABELECIMENTO

            
	N.º SEQUENCIAL DO RÓTULO

                                                                                                                     
	DATA DE ENTRADA NA 

SECRETARIA DE AGRICULTURA DE GALVÃO/SC
.. ......./.........../.........../......
	DATA DE ENTRADA  NO SERVIÇO DE INSPEÇÃO MUNICIPAL
......../........../.........../......


	RAZÃO SOCIAL


	C.N.P.J. :


	INSCRIÇÃO PROD.RURAL:

      
	INSCRIÇÃO ESTADUAL :


	CLASSIFICAÇÃO DO ESTABELEICMENTO:



	ENDEREÇO                      

	BAIRRO:


	CEP : 

89838-000
	MUNICÍPIO: 

Galvão
	UF 

SC

	FONE:
	FAX:
	E-MAIL : 

	
	
	


NATUREZA  DA  SOLICITAÇÃO

	(   ) ALTERAÇÃO DE PROCESSO DE FABRICAÇÃO  E/OU COMPOSIÇÃO DO PRODUTO      

(  ) ALTERAÇÃO DE CROQUIS DO RÓTULO

( x ) REGISTRO


IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO 

	NOME: 

SALAME TIPO COLONIAL
	MARCA: 

EMBUTIDOS DOIS IRMÃOS


CARACTERÍSTICA DO  RÓTULO* / DA EMBALAGEM**

	(   ) IMPRESSO*     

(   ) ETIQUETA*

(   ) LATA**
	(   ) GRAVADO  EM  RELEVO*

(   ) GRAVADO  A  QUENTE*

(   ) PAPEL**
	(   ) LITOGRAFADO*

(   )  NATURAL**

(   ) PLÁSTICO**
	 (   ) PVIDRO**


QUANTIDADE 

	QUANTIDADE  DE  PRODUTO  ACONDICIONADO:  


	UNIDADE  DE  MEDIDA: 


	

	DATA  DE  FABRICAÇÃO  OU  EMBALAGEM:   

DIA/MÊS/ANO/LOTE
	LOCAL  E  FORMA  DE  INDICAÇÃO:

Carimbo datado, lote datado, validade datada


COMPOSIÇÃO 

	INGREDIENTES / ADITIVOS
	KG  OU   L
	%

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	SUBTOTAL
	
	


- 01 -                                                                                (03 VIAS ORIGINAIS)DATA ?????????????????????????????? 

COMPOSIÇÃO 

	MATÉRIA  PRIMA
	KG  OU   L
	%

	
	
	100%

	S U B – T O T A L
	
	100%

	T O T A L
	
	100%


PROCESSO  DE  FABRICAÇÃO/SISTEMA DE ABATE / DE CORTES  ESPECIAIS / BENEFICIAMENTO

	DESCRIÇÃO: Exemplo
   O pernil suína chega ao estabelecimento resfriada a uma temperatura de ??????? graus centígrados, sendo mantida em ???????a nesta temperatura. Em seguida a carne é processada manualmente na sala de cortes e desossa, após é moída em maquina elétrica e  segue direto para a misturadora onde adiciona-se os temperos e condimentos, segue acondicionada em caixas plásticas de ????????????kg onde permanece em repouso por ????????????????horas para a fixação dos condimentos, em seguida é embalada em envoltórios naturais provenientes de S.I.F ????????????, após segue para a sala de defumação onde permanece por tempo mínimo de ????????????? horas, e por fim segue para a sala de cura e maturação, é rotulada em temperatura ambiente ate sua expedição.

	


MÉTODO DE CONTROLE  DE  QUALIDADE E CONSERVAÇÃO, REALIZADO PELO  ESTABELECIMENTO

	DESCRIÇÃO: Exemplo
A matéria prima utilizada na fabricação dos produtos é proveniente de estabelecimento com serviço de inspeção veterinária oficial, inspecionados por veterinários do serviço de inspeção federal ou estadual. 

Os funcionários possuem carteira de saúde revalidadas de acordo com as normas de saúde municipal e vigilância sanitária.

As dependências, equipamentos e utensílios usados no estabelecimento são lavados e desinfetados diariamente ou sempre que se fizer necessário. É feito o controle rigoroso contra insetos e ratos. Funcionários e proprietários com boas práticas de higiene, com vestimentas brancas e limpas, adequadas para manipulação de alimentos.

É realizada a limpeza da caixa da água e análise uma vez a cada seis meses.

As provas microbiológicas, físico químicas exigidas em legislação serão realizadas em laboratório credenciado e enviados para o serviço de inspeção municipal



SISTEMA  DE  EMBALAGEM / ENVASAMENTO

	DESCRIÇÃO: Exemplo
A embalagem é de envoltório natural, não recebendo nenhum outro tipo de embalagem.



- 02 -                                                                  (03 VIAS, ORIGINAIS) DATA???????????????????????????
ARMAZENAMENTO / ESTOCAGEM

	Exemplo
Em ambiente  para armazenagem na mesma sala com temperatura ambiente e ventilado.




MEIO DE TRANSPORTE  DO  PRODUTO  PARA  O MERCADO  CONSUMIDOR

	Exemplo
 O transporte será realizado no carro não frigorífico próprio da empresa  em caixas de isopor com a devida higiene.



AUTENTICAÇÃO 

	DATA


	CARIMBO/ASS. DO REPRES. LEGAL DO ESTAB.
	CARIMBO/ASS. DO RESPONSÁVEL TÉCNICO


	DATA:


	ASSINATURA E CARIMBO DO  RESPONSÁVEL SECRETÁRIA DE AGRICULTURA DE GALVÃO /SC

	ASSINATURA E CARIMBO DO  RESPONSÁVEL PELO S.I.M


PARECER TÉCNICO S.I.M
	

	ANEXO:  MODELO DO RÓTULO DO PRODUTO COM INDICAÇÃO DE CORES.     (03 VIAS, ORIGINAIS)


- 03 – DATA?????????????????????????????????


